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DOMACA PITA OD JABUKA

Prkho tijesto:

500 gr brasna

250 gr maslaca

1 prasak za pecivo

200 dkg secera

2 vanilija secera

korica limuna, a moze i narance
pinkicu soli (na vrhu noza)
mlijeka po potrebi (oko 1 dcl)

Fil od jabuka:

1,5 kg jabuka

100 gr smedeg Secera

vanilija Secer, cimet, rum

malo prezle (mrvica) koje e posupati visak tekucine u jabukama

Od navedenih sastojaka umijesite prkho tijesto. Podijelite ga u dva dijela, zamotajte u foliju za
zamotavanje hrane pa nek odstoji neko vrijeme u frizderu (ne manje od pola sata). Jedan dio
tijesta razvaljajte i stavite u tepsiju. Na njega stavite fil od jabuka (jabuke naribajte na rakatezu-
ribez). Pokrijte drugim dijelom tijesta. Pecite na 180 C oko 40 min. Toplu pitu pospite Secerom u
prahu. Uzivajte u toploj, hladnoj, sa Slagom ili bez njega, zalijte cajem ili kakvim muskatom.

p.s. Ako Zelite moZete dodati u fil od jabuka i malo nasjeckanih oraha.
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